
FROMAGES À LA TRUFFE
Brie de Meaux, Sainte Maure, gouda fermier, chèvre 
frais... tous à la truffe ! Au choix ou l’assortiment

CRÈME BRÛLÉE
Crème au praliné aux noisettes du Piémont à la truffe

PAVLOVA AUX FRUITS ROUGES
Meringue, crème mascarpone, coulis de fruits rouges

FONDANT AU CHOCOLAT MAISON
Crème anglaise et glace vanille

ÎLE FLOTTANTE DE L’ARTISAN
Pralines caramélisées, crème anglaise au praliné
à la truffe d’été

CAFÉ OU THÉ GOURMAND
Sélection de mini-desserts

LES FROMAGES ET DESSERTS
Notre brie et notre chèvre sont truffés sur place.

 Truffe de saison : Tuber Aestivum. Prix nets en euros service compris.

LES PLATS

CROQUE MONSIEUR DE L’ARTISAN
Pain de mie, jambon artisanal Le Bellocq® 
sans sel nitrité ajouté, gouda fermier truffé et 
béchamel à la truffe

TAGLIATELLE À LA TRUFFE
Crème au Parmigiano Reggiano et champignons 
à la truffe d’été

RISOTTO À LA TRUFFE
Le classique, crémeux et gourmand

RAVIOLIS AUX CHAMPIGNONS ET
À LA TRUFFE
Crème au Parmigiano Reggiano à la truffe d’été

COQUILLETTES JAMBON-TRUFFE
Jambon artisanal Le Bellocq® sans sel nitrité 
ajouté, crème aux champignons et à la truffe 
d’été, Parmigiano Reggiano

BURGER DE L’ARTISAN
Potato bun, steak de bœuf français,
mozzarella, tomates, sauce aux champignons 
et à la truffe d’été, confit d’oignons maison, 
oignons crispy, pommes de terre grenaille

POUR COMMENCER

ŒUF MIMOSA DE L’ARTISAN
L’incontournable, version truffe

SALADE DE ROQUETTE À LA TRUFFE
Moliterno à la truffe et cerneaux de noix

BURRATINA CRÉMEUSE À LA TRUFFE
Champignons marinés et noisettes torréfiées, 
sauce aux champignons et à la truffe d’été

AUBERGINE GRATINÉE À LA TRUFFE
Pomme de terre, champignons et truffe d’été, 
Parmigiano Reggiano, roquette
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PLANCHE DE L’ARTISAN
Du fromage, de la charcuterie et du tarama, 
tous à la truffe ! Petit ou grand format. 

PIZZETTA DE L’ARTISAN
Sauce tomate, jambon artisanal Le Bellocq® 
sans sel nitrité ajouté, moliterno à la truffe, 
mozzarella, roquette

PIZZETTA 4 FROMAGES
Sauce crémeuse aux champignons et à la 
truffe d’été, gouda et moliterno à la truffe, 
mozzarella, cheddar, roquette

À PARTAGER
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BROUILLADE D’ŒUFS À  LA TRUFFE
Champignons et truffé d’été

CEVICHE DE DAURADE ROYALE	
À LA TRUFFE
Avocat, tomates, betteraves, oignon pickles, 
maïs soufflé et graines de courge

TARTARE AU COUTEAU À LA TRUFFE
Pommes de terre grenaille rôties au four

SALADE CÉSAR DE L’ARTISAN
Sucrine, suprêmes de volaille fermier, 
Parmigiano Reggiano et sauce César de 
l’Artisan
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Tous nos plats sont accompagnés de copeaux de truffe fraîche de saison. 
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COQUILLETTES JAMBON-TRUFFE
Jambon artisanal Le Bellocq® sans sel nitrité ajouté,

crème aux champignons et à la truffe d'été



Le Bellocq® cooked ham (free of added nitrite-salt)
mushroom and summer truffle cream



ou



CROQUE-MONSIEUR DE L'ARTISAN

Jambon artisanal Le Bellocq® sans sel nitrité ajouté, 
gouda fermier à la truffe, béchamel à la truffe



Le Bellocq® cooked ham (free of added nitrite-salt),

farmer Gouda with truffle, bechamel with truffle



ou



BROUILLADE D'ŒUFS À LA TRUFFE
Champignons et truffe d'été



Mushrooms and summer truffle, eggs



+



DESSERT DU MOMENT



Dessert of the day

FORMULE DÉJEUNER 20€
DU LUNDI AU VENDREDI

(hors jours fériés)
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